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CHURBA\ECO

CORTES AMERICANOS

Acendimento do fogo, funcionamento da churrasqueira, uso da grelha e
espeto, manipulagao e degustacao dos cortes de carne, entre outros.

Tipos de carne: Ribeye, Prime rib, Porterhouse, Bisteca Fiorentina, T-bone,
New York Strip, Boné In.

Mestre churrasqueiro: Jozias Maciel

Turma 2: 13/08 (terca)
Horario: 18h30 as 22h30 | Local: Choupana do Campo

Investimento por Associado: R$ 100,00
Pagamento no PIX no ato da inscricao.

Vagas limitadas — 25 pessoas por turma.
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Retirar em 12/08/2024
Vélido para Jaraguéa do Sul



